CLOVIS ¢ BASINA

CRILLON LE BRAVE
PROVENCE

RESTAURANT - BAR LOUNGE - TERRASSE

ENTREES )
Foie Gras de Canard, Chutney, Echalote, Brioche 16
Duck Foie Gras, Chutney, Shallot, Brioche

Topinambour, Parmesan, Café (Supplément Truffe 7€) 15
Jerusalem Artichoke, Parmesan, Coffee (Truffle Supplement 7€)

PLATS
St-Jacques ou Echalotes Farcies, Tatin d’Endives, Orange-Miso 25/ 21
Scallops or Stuffed Shallots, Endive Tatin, Orange Miso

Porc, Aligot, Poireaux, Truffe 26
Pork, Aligot, L eek, Truffle

FROMAGES
Peérail, Praliné Noisette 12
Pérail, Hazelnut Praline

DESSERTS

Pavlova aux Agrumes, Glace Pistache 12
Citrus Fruit Pavlova, Pistachio Ice Cream

Tacos Chocolat, Dulce de Leche, Noisette, Orange Sanguine 13
Chocolate Taco, Dulce de Leche, Hazelnut, Blood Orange

Nous pouvons bien str répondre aux attentes de personnes végétariennes, avec restrictions alimentaires ou allergies, merci de nous en informer a I'avance.
Vegetarian, dietary and allergy requirements can of course be catered for, please just let us know in advance.

Prix Service Compris.



