
CLOVIS & BASINA  
CRILLON LE BRAVE  

PROVENCE  
 

RESTAURANT · BAR LOUNGE · TERRASSE  

Nous pouvons bien sûr répondre aux attentes de personnes végétariennes, avec restrictions alimentaires ou allergies, merci de nous en informer à l’avance. 

Vegetarian, dietary and allergy requirements can of course be catered for, please just let us know in advance. 

 

Prix Service C ompris. 

 
 
 
POUR DÉBUTER  
Focaccia Pissaladière                      9  
Pissaladière Focaccia 

 

Terrine de Porc et Canard, Figues                                         10 
Pork and Duck Terrine, Figs  

 

 
 
ENTRÉES  
Thon Mi- Cuit, Foie Gras Poêlé, Betterave, Reduction Vin Rouge             19 
Mi- Cuit Tuna, Seared F oie Gras, Beetroot, Red Wine Reduction  

 

Joue de Bœuf, Gribiche, Cassis                                 16  
Beef Cheek, Gribiche, Blackcurrant  
 
Cèpes, Œuf 64°, Noisettes                      15 
Ceps, Egg 64°, Hazelnuts  

 
 
 
PLATS      

Gigot d’Agneau de Provence, Lentilles Vertes du Puy, Raifort, Salicorne          27 
Leg of Provence Lamb, Puy Lentil s, Horseradish, Samphire  

 
Cabillaud en Cro ûte, Girolles, Sauce Carotte et Curry Rouge                25 
Cod en  Cro ûte, Girolles, Carrot and Red  Curry Sauce  

                      

Raviole, Butternut, Parmesan, Cresson                   23  
Ravioli, Butternut, Parmesan, Watercress 
 
 
 
FROMAGES  
Chèvre de Vedène, Huile d’Olive de St Pierre de Vassols, Miel de Châtaignier de L a Famille Blanc                  12 
Vedène Goat Cheese, Olive Oil from St Pierre de Vassols, Blanc Family Chestnut Honey  

  
 
 
DESSERTS  

Chocolat, Whisky, Sorbet Citron V ert                                  13 
Chocolate, Whisky, Lime Sorbet  

 

Pomme, Caramel, Granola, Glace Yaourt                    12 
Apple, Caramel, Granola, Yoghurt  Ice Cream  

 
 
 


