CLOVIS ¢ BASINA

CRILLON LE BRAVE
PROVENCE

RESTAURANT - BAR LOUNGE - TERRASSE

POUR DEBUTER
Nougat de Cheévre, Coulis Piguillos
Goat Cheese Nougat, Piquillos

Rillettes de Porc, Moutarde, Pickles
Pork Rillettes, Mustard, Pickles

Gaufre, Aubergine, Sésame
Aubergine and Sesame Waffle

ENTREES
Haddock Fumé, Carottes, Curry
Smoked Haddock, Carrots, Curry

Canard, Cerises de Venasque, Haricots Verts
Duck, Cherries from Venasque, Green Beans

Tomates, Beaufort, Echalotes au Xérés
Tomatoes, Beaufort Cheese, Sherry Shallots

PLATS
Echine de Porc, Pomme Anna, Tomate, Aubergine, Miso
Blade of Pork, Potato Terrine, Tomato, Aubergine, Miso

Péche du Jour, Pois Gourmands, Céleri, Basilic, Safran
Catch of The Day, Snap Peas, Celeriac, Basil, Saffron

Courgette Farcie, Sarrasin, Tomates Séchées, Bleu d'Auvergne
Stuffed Courgette, Buckwheat, Sun-Dried Tomatoes, Blue Cheese from Auvergne

FROMAGES
Chevre de Vedeéne, Huile d'Olive de St Pierre de Vassols, Miel de Chataignier de La Famille Blanc
Vedene Goat Cheese, Olive Oil from St Pierre de Vassols, Blanc Family Chestnut Honey

DESSERTS

Oh La La Chocolat
Millionaire’s Shortbread, Ginger Beer Sorbet

Cerises de Venasque, Baba Madeleine, Sorbet aux Herbes
Cherries from Venasque, Madeleine Baba, Herb Sorbet
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Nous pouvons bien str répondre aux attentes de personnes végétariennes, avec restrictions alimentaires ou allergies, merci de nous en informer a I'avance.

Vegetarian, dietary and allergy requirements can of course be catered for, please just let us know in advance.

Prix Service Compris.



