CLOVIS ¢ BASINA

CRILLON LE BRAVE
PROVENCE

RESTAURANT - BAR LOUNGE - TERRASSE

POUR DEBUTER
Poichichade et Tapenade Verte 6
Chickpeas and Green Olive Tapenade

Pressé de Canard, Gingembre, Citronnelle 9
Pressed Duck Terrine, Ginger, |_emongrass

Caillette Maison, Jus d'Herbes, Moutarde Violette 7/
Home-Made Caillette, Herb Sauce, Purple Mustard

ENTREES
Tartare de Gambas Sauvage, Féves, Gingembre, Salicorne 16
Tartare of Wild King Prawns, Broadbeans, Ginger, Samphire

Arancini, Guanciale, Parmesan 16
Sicilian Arancini, Guanciale, Parmesan

Chevre du Ventoux, Légumes de Saison, Crumble Parmesan 14
Goat Cheese from Ventoux, Seasonal Vegetables, Parmesan Crumble

PLATS

Gnocchi Maison, Asperge, Seiche, Coques, Chorizo, Estragon 25
Home-Made Gnocchi, Asparaqus, Cuttlefish, Cockles, Chorizo, Tarragon

Filet de Dorade Royale, Salade de Fregola Sarda, Petits Pois, Curry Ail Noir 24
Sea Bream Fillet, Fregola Sarda Salad, Peas, Black Garlic Curry

Kefta Braisé, Haricots Verts, Pois Chiches, Menthe, Jus Corsé 23
Braised Kofta, Green Beans, Chickpeas, Mint, Veal Jus

FROMAGES
Fromages de Mon Village 12
Cheese from My Village

DESSERTS
Eton Mess aux Fraises de Caromb, Crumble d"Amande 10
Strawberry Eton Mess, Almond Crumble

Brownie au Chocolat, Noisettes, Caramel de Beurre Salé, Whisky 12
Chocolate Brownie, Hazelnut, Salted Caramel, Whisky

Nous pouvons bien str répondre aux attentes de personnes végétariennes, avec restrictions alimentaires ou allergies, merci de nous en informer a I'avance.
Vegetarian, dietary and allergy requirements can of course be catered for, please just let us know in advance.

Prix Service Compris.



